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Пояснительная записка

Данная рабочая программа по технологии для 7 неделимых классов (менее 25 обучающихся) составлена в соответствии с авторской  модифицированной про​граммой  по технологии для неделимых классов. Авторы – составители: Белоножка Л. В., Черник В. Р., Авраменко В. И., Подлегаев В. Г.. Эта программа предназначена  для малокомплектных сельских школ     

В учебном плане МБОУ « Крапивенская ООШ» на изучение данного курса в 7 классе выделено 2 часа, всего 70 часов. программой предусмотрено 4 контрольных работы( уроки №8, 24, 36, 55), практические работы (уроки № 51, 52,53, 54), экскурсии 

Эта программа является актуальной и учитывает интересы,  как девочек, так и мальчиков.

Цели и задачи данной программы обучения:

Главной целью образовательной области «Технология» и данной программы является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в условиях рыночной экономики.

Это предполагает решение общих задач трудового воспитания и обучения: 

·  формирование политехнических знаний и экологической грамотности; 

·  подготовка к семейной жизни, к выполнению необходимых и доступных видов труда;

·  раскрытие творческих способностей, усиление эстетической направленности уроков технологии;

·  воспитание трудолюбия, потребности в труде, уважение к людям труда, бережного отношения к природе;

·  развитие самостоятельности и способности учащихся решать творческие и изобретательские задачи;

·  развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе различных видов технологической деятельности;

·  освоение технологических знаний, технологической культуры на базе сведений, полученных при изучении других образовательных областей и предметов, а также на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

·  использование в качестве объектов труда потребительских изделий и оформление их с учетом требований дизайна и  декоративно-прикладного искусства для повышения конкурентоспособности при реализации, развитие эстетического чувства и художественной инициативы ребенка. 

Содержание программы направлено на выявление и развитие способностей детей в различных видах декоративно-прикладного искусства:  вышивке крестом, ручных работах.

Изучение раздела программы «Конструирование одежды» дает общее представление о русском народном костюме,   истории передника как элементе русского костюма, разновидностях его покроя и отделке.

При изучении раздела «Вышивка» школьники наряду с практическими умениями приобретают знания о традиционных видах вышивки, изучая сюжеты и мотивы русской вышивки крестом, знакомятся с символикой традиционных  узоров Белгородской области. Особое место в программе отводится методу проектов. Дети учатся правильно ставить цели и задачи по теме своего проекта, творчески оформлять его, создавать презентацию и выполнять защиту проекта. Лучшие проекты дети защищают на школьном конкурсе проектов. 

Программа решает и дополнительные задачи:
· совершенствование практических умений и навыков учащихся в экономном ведении домашнего хозяйства, уходе за жилищем,  способах декорирования предметов интерьера;

· ознакомление с различными видами народного творчества и ремесел,  вышивкой крестом;

· развитие художественной инициативы;

· овладение умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда;

· формирование специальных умений, технологических и элементарных экономических знаний по технологии и изготовлению одежды, ручной вышивке;

· формирование общей культуры личности, навыки общения, правила этикета, приема пищи, сервировки стола и т.д.;

· воспитание привычки к чистоте, сознательному выполнению санитарно-гигиенических правил в быту и на производстве;

· воспитание уважения к народным обычаям и традициям родного края; ознакомление учащихся с профессиями по обработке тканей и пищевых продуктов;

· развитие познавательных интересов, в частности, интереса к культурному наследию русского народа, его ремеслам и декоративно-прикладному искусству, развитие технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, безопасными приемами труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности. 

Данная программа по технологии для 7 класса является комплексной. В нее включены разделы по сельскохозяйствен​ному труду: «Растениеводство», а также базовые разделы по технологиям технического или обслужи​вающего труда: учащиеся по выбору изучают раздел «Созда​ние изделий из конструкционных и поделочных материалов» или разделы «Создание изделий из текстильных и поделоч​ных материалов» и «Кулинария». Кроме того, программа со​держит инвариантные разделы: «Черчение и графика», «Тех​нологии ведения дома».  Программой предусмотрен вводный урок и раздел «Проект​ная деятельность». 
В связи с перераспределением времени между указанными разделами в программе уменьшены объем и сложность практи​ческих работ, которые предусмотрены для выполнения в рамках разделов по техническому и обслуживающему труду с сохранением всех составляющих минимального содержания образования по технологии.
Отличие данной разработки от имеющихся программ состоит в том, что она не предусмот​рена для проведения занятий в основных классах. Опыт работы в неделимых классах показал це​лесообразность линейного подхода к преподаванию разделов, способствующих решению совре​менных образовательных задач.

В реализации программы должное внимание уделяется методу проектов  для вовлечения школьников в исследовательскую деятельность, что формирует привычку к анализу потреби​тельских, экономических, экологических и технологических ситуаций.

В данной программе прослеживается модернизация раздела «Создание изделий из тек​стильных и поделочных материалов». Предлагаемое содержание этого раздела позволяет позна​комить обучающихся с конструкционными изделиями из бросового материала, свойствами и технологиями его обработки с учетом экономического и экологического аспектов, направлен​ных на освоение нового практического опыта.

Программы предполагают широкое использование нетрадиционных форм уроков, которые позволяют решить задачу совмещения профориентационной работы с предметным обучением, используя «ключевые компетенции» в меняющихся социальных, экономических и культурных условиях; за счет получения обучающимися профессиональных знаний и умений, облегчающих процесс социальной адаптации, помогают активизировать и углубить познавательную деятель​ность, при этом избежать пагубных перегрузок, сопоставить требования избранного вида труда к здоровью профессионала и собственный медицинский прогноз.

Изменения, внесенные в авторскую учебную программу и их обоснование:

1.В программу включен раздел «Строительные ремонтно-отделочные работы», рекомендованный  для изучения управлением образования и науки Белгородской области.  Для изучения этого раздела необходимо освободить 14 учебных часов. Раздел «Проект​ная деятельность» включен в часы того раздела, в рамках которого предусмотрено выполнение учебного твор​ческого проекта, а часть освобожденных часов (9ч) раздела,  отведена на изучение подраздела «Строительные ремонтно-отделочные работы».  А также для раздела  «Строительные ремонтно-отделочные работы» (1 ч)  взят у раздела «Растениеводство» (весенние работы) , (2 ч) у «Декоративно – прикладного творчества» и (2 ч) у раздела «Кулинария», что в сумме составляет 14 учебных часов.

2.Раздел Черчение и графика поставлен перед разделом Создание изделий из конст​рукционных и поделочных материалов с целью того, чтобы заранее познакомить детей с основами чертежной грамотности, чтобы они могли читать чертежи и выполнять чертежи при деревообработке, металлообработке, при пошиве и конструировании изделий из текстильных материалов.

3. Так как классы неделимые, пришлось объединить часы, отведенные на декоративно-прикладное творчество для мальчиков и раздел декоративно-прикладное  творчество для девочек, чтобы каждый из них выполнял свое изделие и творческий проект в одно и то же время.
         При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями большое внимание уделяется эстетическим, экологическим и эргономическим требованиям. Учащиеся  учатся соблюдать экономические требования в отношении рационального расходования материалов и утилизации отходов. Учащиеся также знакомятся в ходе обучения с национальными традициями и особенностями культуры, быта и костюма народов России и Белгородской области, что играет важную роль в духовно-нравственном воспитании обучающихся. 

Духовно – нравственное воспитание обучающихся осуществляется при изучении модуля «Кулинария», где дети получают знания православной кухни и обычаев на Руси.

     Интеграция обучения здоровью происходит на уроках, связанных с практикой здорового образа жизни.

Требования к уровню подготовки обучающихся:
Учащиеся должны знать:

- общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;

- правил оказания первой помощи при ожогах, поражении электрическим током, пищевых отравлениях;

- виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки и способы хранения мяса и мясных продуктов;

- правила варки мяса для вторых блюд, способы жарения мяса и мясных полуфабрикатов, способы приготовления мясных блюд;

- общие сведения о роли кисломолочных продуктов в питании человека, об ассортименте кисломолочных продуктов, способы заквашивания молока для получения простокваши, кефира, технологию получения творога в домашних условиях;

- способы приготовления теста;

- санитарно-гигиенические требования к детской комнате;

- возможности применения техники вязания крючком различных петель и узоров, их условные обозначения;

- роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнатных растений на микроклимат помещения, правила составления букета, искусство дарить цветы;

- основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;

- виды женского лёгкого платья и бельевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы ночной сорочки, особенности моделирования плечевых изделий на основе чертежа ночной сорочки;

- назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов;

- экономную раскладку выкройки на ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения примерки, выявление и исправление дефектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового изделия;

- правила ухода за бельевыми изделиями, применение швейной машины для ремонта швейных изделий, способы поднятия петель на трикотажных изделиях;

- особенности профессии штукатура маляра;

- выбирать изделия для интерьера.

Учащиеся должны уметь:
- определять качество мяса;

- приготавливать простоквашу и кефир;

- приготавливать тесто;

- оборудовать детский уголок;

- выращивать комнатные растения и размещать их;

- подготавливать материалы к вязанию, подбирать крючок в зависимости от толщины нити, выполнять раппорт узора по записи;

- выполнять машинные швы;

- выполнять раскрой ткани с направленным рисунком;

- выполнять штопку швейных изделий;

- изготавливать изделия для оформления интерьера;

- защищать и оформлять проект.

Календарно-тематическое планирование уроков технологии                                                                                                               7 класса   (70 ч.)

	№
	Наименование раздела и тем
	Дата плановая
	Дата фактическая
	Примечание

	
	
	
	
	

	  1
	ВВОДНОЕ ЗАНЯТИЕ. 1 ч.
Введение в предмет «Технология» в 7 классе

 Инструктаж по ОТ, правилам поведения в кабинете, санитарно-гигиеническим требованиям.


	
	
	

	
	Растениеводство 18 ч.
	
	
	

	
	Основы аграрной технологии

(осенние работы) 9 ч.
	
	
	

	2
	 С/х труд. Осенний период. Экскурсия на учебно-опытный участок.
	
	
	

	3
	 Классификация и характеристика плодовых растений. Основные плодовые культуры России.
	
	
	

	4
	 Закладка плодового сада: подготовительные работы, разметка территории, посадка сада.
	
	
	

	5
	Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников..


	
	
	

	6
	Хранение  плодов и овощей. Хранение корнеплодов.
	
	
	

	7
	.Практическая  работа: изучение на образцах плодоносных образований семечковых и косточковых культур.
	
	
	

	8
	 Инструктаж по ОТ  Контрольная работа на тему:
 Порядок и способы посадки плодовых и ягодных культур. 
	
	
	

	9
	 Уход за плодово-ягодными деревьями и кустарниками.  Посадка плодовых деревьев.
Практическая работа: съём урожая яблок, закладка яблок на хранение.
	
	
	

	10
	Практическая работа: сбор урожая корнеплодов и закладка их на хранение.

 Подготовка почвы под зимние посевы.
	
	
	

	
	Создание изделий из  текстильных и поделочных материалов. Проектная деятельность.  (28 часов)
	
	
	

	                                Швейные материалы.2 ч.



	11 
	Технология производства химиче​ских волокон. Виды и свойства химических волокон..
	
	
	

	12
	Определение  сырьевого состава материала и изучение их свойств. Виды материалов и фурнитуры  для проектного изделия.
	
	
	

	Изготовление выкроек и раскрой ( 4 часа)

	13
	Использование выкроек из журна​лов мод. Изготовление выкрой​ки прямой юбки с помощью чертежа. 
	
	
	

	14
	Способы моделирования швейных изделий. Приемы подготовки выкройки к раскрою.
	
	
	

	15
	Расчет количества ткани для изготовления изделия. Разметка выкройки на ткани. Выкраивание деталей проектного изделия.


	
	
	

	16
	Снятие мерок для изготовления проектного изделия. Разметка выкройки на ткани. Выкраивание деталей проектного изделия.
	
	
	

	Пошив изделия.(14 часов)

	17
	Выполнение образцов подшивания детали, выкраивание косой бейки.


	
	
	

	18
	Подбор машинной иглы и швейных ниток в зависимости от ткани. Установка машинной иглы. Штопка поврежденного уча​стка. Уход за бытовой швейной машиной.


	
	
	

	19
	Выполнение образцов окантовочного, запошивочного и двойного швов.


	
	
	

	20
	Практическая работа: Технология машинной штопки.
	
	
	

	21
	Уход за бытовой швейной машиной.  Оборудование для  ухода. 
	
	
	

	22
	Составление индивидуального плана изготовления проект​ного изделия.
	
	
	

	23
	Практическая работа: Изготовление швейного изделия по составленному плану.
	
	
	

	24
	Практическая работа: Выполнение окантовочного машинного шва. Стачивание двух косых беек. Обработка выточек.
	
	
	

	25
	Практическая работа: Обработка притачного пояса. 
	
	
	

	26
	Практическая работа: Изготовление проектного изделия по составленному плану.
	
	
	

	27
	Практическая работа; Изготовление проектного изделия по составлен​ному плану. 
	
	
	

	28
	Практическая работа: Окончательная обработка изделия.
	
	
	

	29
	Практическая работа: Расчёт материальных затрат на изготовление проектного изделия.
	
	
	

	30
	Презентация творческого проекта.
	
	
	

	Декоративно – прикладное творчество ( 8часов)

	31
	Материалы и инструменты для вяза​ния крючком. Подготовка к работе материалов, бывших в упот​реблении.
	
	
	

	32
	Положение крючка в руке. Основные виды петель и приемы их выполнения. Условные обозначения петель. Схе​мы для вязания.
	
	
	

	33
	 Применение ПЭВМ для получения схем. 
	
	
	

	34
	 Практическая работа: Вязание полотна рядами. Основные способы вывязывания петель.
	
	
	

	35
	Практическая работа: Плотное и ажурное вязание по кругу.
	
	
	

	36
	 Профессии связанные с технологией  обработки  текстильных материалов и  изготовлением швейных изделий.
	
	
	

	37
	 Практическая работа: Освоение приёмов вязания крючком. Изготовление декоративных изделий.
	
	
	

	38
	 Практическая работа: Изготовление декоративной игрушки или салфетки.

	
	
	

	Кулинария ( 6часов)
 

	39
	 Значение мяса в питании человека. Виды мяса. Признаки доброкачественности мяса. Сроки и усло​вия хранения мяса и блюд из него. 


	
	
	

	40
	 Домашняя птица и дичь.  Тепловая обработка мяса. Технология приготовления мясных блюд. Требования к качеству. Подача к столу.
	
	
	

	41
	Питательная ценность мучных изделий. Посуда, инструменты и приспособления  для приготовления теста  и выпечки.
	
	
	

	42
	Сырье и продукты для приготовления мучных изделий. Виды пресного теста. 
	
	
	

	43
	Отличительная особенность в рецептуре и способах приготовления  пресного, бисквитного,  слоёного и песочного теста.
	
	
	

	44
	Значение сладких блюд в питании человека. Ассортимент сладких блюд. Технология приготовления  3 блюд, . подача к столу.
	
	
	

	
	Черчение  и  графика.( 2часа)
	
	
	

	45
	Понятие конструкторской и тех​нологической документации. Детали формы вращения, их конструктивные элементы.


	
	
	

	46
	Графическое изображение изделий. Выполнение эскизов, чертежей деталей или изделий. Чтение чертежа
	
	
	

	Технология  ведения  дома. (4 часа)

	Уход за одеждой и обувью (2часа)

	47
	. Уход за одеждой из искусственных и синтетических тканей. Ремонт одежды декоративной зап​латой.


	
	
	

	48
	Практическая работа: Выполнение декоративной аппликации. Выполнение штопки на  швейной машине. 
	
	
	

	Интерьер жилых помещений (2часа)

	49
	Роль комнатных растений в жизни людей. Разновидности комнатных растений.
	
	
	

	50
	Практическая работа: Уход за комнатными  растениями в школе и кабинете технологии.
	
	
	

	Строительные ремонтно – отделочные работы. (10 часов)

	51
	Материалы для  мозайки ,  их свойства. Виды мозайки.
	
	
	

	52
	Способ крепления мозаечных материалов.
	
	
	

	53
	Применение изделий в интерьере.
	
	
	

	54
	Профессия штукатур.
	
	
	

	55
	Практическая работа: Обработка мозаичной структуры (Камешки, ракушки, ягодные косточки).
	
	
	

	56
	Практическая работа:  Изготовление вяжущих растворов. Обработка поверхности для мозайки.
	
	
	

	57
	Практическая работа:   Изготовление эскизов  изделий с использованием мозайки ( вазы, цветочные горшки,, рамки)
	
	
	

	58
	Практическая работа: Изготовление декоративной рамки по выбранному эскизу. (мозайка)
	
	
	

	59
	Практическая работа: Изготовление декоративного  цветочного горшка по выбранному эскизу ( мозайка)
	
	
	

	60
	Практическая работа: Выполнение декорации вазы по выбранному эскизу. ( мозайка)
	
	
	

	Проектная деятельность  (1час)

	61
	Практическая работа: Выполнение творческого проекта: « Наряд на день рождение». Выбор формы, размера изделия.
	
	
	

	                                               Основы аграрной технологии (9 часов)

(весенние работы)

	62
	Уход за садом. Способы размноже​ния плодовых и ягодных растений. Уход за плодовыми деревьями.
	
	
	

	63
	Способы прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка. Выполнение прививок плодовых культур.
	
	
	

	64
	Размножение ягодных кустарников черенками. Подготовка рассадника, заготовка черенков и их посадка.
	
	
	

	65
	Структура и назначение плодового питомника. Экскурсия в плодовый питомник.  
	
	
	

	66
	Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохо​зяйственных, цветочно-декоративных культур.


	
	
	

	67
	Посадка плодовых деревьев.
	
	
	

	68
	Посадка саженцев ягодных культур.
	
	
	

	69
	Профессии,  связанные  с технологиями  выращивания культурных растений.


	
	
	

	70
	Подготовка рассадника, заготовка черенков и их посадка.
	
	
	

	
	Итого 70 часов.
	
	
	


Содержание программы

Вводный урок(1ч)
Теоретические сведения. Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 7 классе. Содержание предмета. Последовательность его изучения. Санитарно-гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация учебного процесса.

Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» в 7 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения.

Варианты объектов труда. Учебник «Технология» для 7 класса (универсальная линия), библиотечка кабинета. Элек​тронные средства обучения.

Растениеводство (18часов)
Основы аграрной технологии  (осенние работы) (9 ч)

Теоретические сведения.
 Классификация и характеристика плодовых растений. Основные плодовые культуры России. Строение плодовых растений. Закладка плодового сада: подго​товительные работы, разметка территории,
почвы под овощные растения: основная, предпосевная и 
послепосевная (междурядная).

Практические работы. Экскурсия на пришкольный участок. Изучение сельскохозяйственных растений в осенний период.
Уборка и учет урожая лука репчатого. Подготовка участка к осенней основной обработке почвы под огурцы и томаты.

Варианты объектов труда. Сельскохозяйственные расте​ния. Урожай лука репчатого. Пришкольный участок.

Основы аграрной технологии (весенние работы) (9ч)
Теоретические сведения. Уход за садом. Способы размноже​ния плодовых и ягодных растений. Способы прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка. Размножение ягодных кустарников черенками. Структура и назначение плодового питомника. Ягодные культуры, посадка и уход. Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохо​зяйственных, цветочно-декоративных культур.

Профессии,  связанные  с технологиями  выращивания культурных растений.

Практические работы. Уход за плодовыми деревьями. Выполнение прививок плодовых культур. Подготовка рассадника, заготовка черенков и их посадка. Экскурсия в плодовый питомник.  Весенняя обрезка саженцев ягодных культур.

Варианты объектов труда.  Экскурсия в плодовый питомник.  Плодовые деревья. Рассадник. Черенки. Саженцы ягодных культур.

Создание изделий из  текстильных и поделочных материалов (28 часов)
Швейные материалы (2 часа)

Теоретические сведения. Технология производства химиче​ских волокон. Виды и свойства химических волокон. Сравни​тельная характеристика тканей, их свойств из волокон различного происхождения. Нетканые материалы из химических волокон. Термоклеевые прокладочные материалы: прокладка-корсаж для пояса и клеевая паутинка. Выбор тканей, трикотажа, нетканых материалов и фурнитуры для изготовления швейных изделий с учетом их технологических, гигиенических и эксплуатацион​ных свойств.

Практические работы. Определение сырьевого состава ма​териалов и изучение их свойств. Выбор материалов и фурниту​ры для проектного изделия

Варианты объектов труда. Образцы тканей из химических волокон. Образцы нетканых материалов, термоклеевых про​кладочных материалов.

Варианты объектов  труда: Образцы тканей из химических волокон. Образцы  нетканых материалов, термоклеевых  прокладочных материалов.
Изготовление выкроек и раскрой (4 часа )
Теоретические сведения. Использование выкроек из журна​лов мод. Способы корректировки выкройки в зависимости от индивидуальных особенностей фигуры. Изготовление выкрой​ки прямой юбки с помощью чертежа. Способы моделирования швейных изделий. Приемы подготовки выкройки к раскрою. Способы контроля качества выкройки.

Практические работы. Упражнения на изготовление вы​кройки при помощи журнала мод. Изготовление выкройки прямой юбки в масштабе 1:4. Моделирование выкройки юбки. Снятие мерок для изготовления проектного изделия. Изго​товление выкройки проектного швейного изделия одним из способов. Подготовка выкройки к раскрою. Расчет количества ткани для изготовления изделия. Разметка выкройки на ткани. Выкраивание деталей проектного изделия.

Варианты объектов труда. Чертежи и выкройки швейных изделий, которые можно обработать с помощью косой бейки и прямого притачного пояса (юбка, шорты, бермуды с прямым цельнокроеным поясом, платье, лиф, туника и др.) Ткань для проектного изделия.

Пошив изделия (14 часов )

Теоретические сведения. Выполнение операций: подшива​ние детали, выкраивание косой бейки. Способы контроля ка​чества.

Устройство машинной иглы. Подбор машинной иглы и швейных ниток в зависимости от ткани. Последователь​ность установки машинной иглы. Неполадки в работе бытовой швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой, их устранение.

Приспособления к швейной машине: лапка для штопки по​врежденного места; лапка для окантовывания среза детали бей​кой; для обметывания прорезной петли. Технология машинной штопки, окантовывания среза детали бейкой, обметывания прорезной петли.

Уход за бытовой швейной машиной. Оборудование для ухо​да. Последовательность очистки и смазки бытовой швейной машины.

Выполнение окантовочного машинного шва. Стачивание двух косых беек. Обработка вытачек. Обработка притачного пояса. Способы контроля качества. Классификация машинных швов.

Типовая последовательность изготовления швейных изде​лий с проведением примерок на примере базовых изделий. Окончательная обработка изделия. Способы контроля качест​ва готового изделия. Расчет материальных затрат на изготовле​ние изделия.

Критерии оценки изделия. Оценка проектного изделия по критериям. Выявление дефектов. Пути их устранения.

Практические работы. Выполнение образцов подшивания детали, выкраивания косой бейки.

Подбор машинной иглы и швейных ниток в зависимости от ткани. Установка машинной иглы. Штопка поврежденного уча​стка. Уход за бытовой швейной машиной.

Выполнение образцов окантовочного, запошивочного и двойного швов.

Составление индивидуального плана изготовления проект​ного изделия. Изготовление проектного изделия по составлен​ному плану. Окончательная обработка изделия. Расчет материальных затрат на изготовление изделия. Презентация творче​ского проекта.

Варианты объектов труда. Образцы выполнения ручных и машинных операций. Швейные изделия, которые можно об​работать с помощью косой бейки и притачного пояса (юбка, шорты, бермуды, платье, лиф, туника и др.).

Декоративно-прикладное творчество  (8 часов )

Теоретические сведения. Материалы и инструменты для вяза​ния крючком. Подготовка к работе материалов, бывших в упот​реблении. Положение крючка в руке. Основные виды петель и приемы их выполнения. Условные обозначения петель. Схе​мы для вязания. Применение ПЭВМ для получения схем. Вяза​ние полотна рядами. Основные способы вывязывания петель. Плотность вязания. Закрепление вязания. Плотное и ажурное вязание по кругу.

Профессии, связанные с технологиями обработки текстиль​ных материалов и изготовлением швейных изделий.

Практические работы. Выдвижение идей для выполнения творческого задания. Выполнение эскиза модели авторского де​коративного изделия или выбор модели из банка идей. Освое​ние приемов вязания крючком. Изготовление схем для вязания крючком вручную и/или с помощью ПЭВМ. Выполнение образ​цов вязания крючком. Изготовление декоративных изделий.

Варианты объектов труда. Образцы вязания крючком. Вяза​ные изделия: салфетка, прихватка, игрушка, шапка, шарф, сум​ка, кулон.

Кулинария  (4ч)
Теоретические сведения. Значение мяса в питании человека. Виды мяса. Признаки доброкачественности мяса. Сроки и усло​вия хранения мяса и блюд из него. Механическая (первичная) обработка мяса. Термическое состояние мяса. Домашняя птица и дичь. Тепловая обработка мяса. Технология приготовления: мясных блюд. Требования к качеству готовых блюд. Подача их к столу.

Питательная ценность мучных изделий. Посуда, инструменты и приспособления для приготовления теста и выпечки. Сырье и продукты для приготовления мучных изделий. Виды пресного теста. Отличительные особенности в рецептуре и способах приготовления пресного бисквитного, слоеного и песочного теста.
,

Значение сладких блюд в питании человека. Ассортимент сладких блюд. Продукты для приготовления сладких блюд и их, механическая обработка. Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека. Технология приготов​ления компота, киселя, желе, мусса, суфле. Домашняя заготовка пищевых продуктов.

Оформление блюд и правила их подачи к столу. Сервировка стола. Правила поведения за столом. Профессии, связанные с получением и обработкой пищевых продуктов.

Практические работы. Приготовление блюд из мяса, изде​лий из теста, сладких блюд. Сервировка стола. Подача блюд к столу. Дегустация блюд. Оценка качества.

Варианты объектов труда. Блюда из мяса. Изделия из теста. Сладкие блюда.

Черчение и графика  (2 ч)

I

Теоретические сведения. Понятие конструкторской и тех​нологической документации. Детали формы вращения, их конструктивные элементы, изображение и последователь​ность выполнения чертежа. ЕСКД. Чертеж детали, сбороч​ный чертеж, спецификация, чертеж общего вида, электро​монтажный чертеж, схемы и инструкции как конструктор​ские документы.

Практические работы. Графическое изображение изделий. Выполнение эскизов, чертежей деталей или изделий. Чтение  чертежа.Варианты объектов труда. Эскизы, чертежи деталей или из​делий.
Технологии ведения дома (2ч)
Уход за одеждой и обувью (2час)
Теоретические сведения. Уход за одеждой из искусственных и синтетических тканей. Ремонт одежды декоративной зап​латой.

Практические работы. Выполнение декоративной апплика​ции. Выполнение штопки на швейной машине. Расшифровка символов, встречающихся на ярлыках одежды из химических волокон.

Варианты объектов труда. Ярлыки от одежды из искусст​венных и синтетических тканей. Образцы ремонта одежды.

Интерьер жилых помещений (2 часа )
Теоретические сведения. Роль комнатных растений в жизни людей. Разновидности комнатных растений. Размещение ком​натных растений. Уход за комнатными растениями. Размноже​ние цветов. Емкости для цветов. Требования к освещению. По​нятие «ландшафтный дизайн». Использование декоративных растений для оформления приусадебного участка. Размещение растений. Уход и размножение растений.

Практические работы. Уход за комнатными растениями в кабинете технологии, классной комнате, холлах школы. Уход за растениями на пришкольном участке.

Варианты объектов труда. Комнатные цветы в кабинете технологии, классной комнате. Декоративные растения на пришкольном участке.

Строительные  ремонтно – отделочные  работы. (10 часов)
Материалы для мозайки, их свойства. Виды  мозайки. Способы крепления мозаичных материалов.  Применение изделий в интерьере. Профессия штукатур.  Обработка мозаичной структуры. ( камешки, ракушки, ягодные косточки.  

Практические работы:  Изготовление вяжущих растворов. Обработка  поверхности для мозайки. ( вазы, рамки, цветочные горшки).

Варианты  объекта труда:  Кабинет технология, классная комната.  Изготовление изделий с использованием мозайки ( вазы, рамки, цветочные горшки)
Проектная деятельность (2 ч)
Теоретические сведения. Проектирование и изготовление личностно или общественно значимых изделий с использова​нием конструкционных или поделочных материалов. Алгоритм проектной деятельности. Анализ изделий из банка объектов для творческих проектов. Требования к готовому изделию.

Практические работы. Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Анализ моделей-аналогов из банка идей. Вы​бор модели проектного изделия. Подбор материалов, инстру​ментов и приспособлений, технологии выполнения. Выбор формы, цвета, размера изделия. Изготовление проектного из​делия. Контроль процесса и качества изготовления изделия. Презентация творческого проекта. Варианты объектов труда. Творческие проекты, например: наличник для окна; мастерок; наряд ко дню рождения и др.
Формы и средства контроля

Формированию познавательного интереса детей к предмету и творчеству способствуют разнообразные типы уроков, формы и методы проведения занятий, которые соответствуют современным требованиям педагогики сотрудничества: 

сообщение новых знаний, где широко используются элементы выступлений учащихся о результатах поисковой работы на заданную тему (народные промыслы родного края).

Комбинированные уроки: сообщение новых знаний + практикум: повтор с вариациями; сообщение новых знаний + практикум: импровизация.

 Обобщающие уроки: уроки-викторины, урок – игра, урок-путешествие, урок-беседа.

Важным элементом в обучении учащихся является совершенствование способов практической деятельности школьников на уроках технологии, как условие их творческого развития. Это происходит через игровые моменты, музыкальное и поэтическое оформление практических заданий, постоянная смена наглядных  материалов.

Формы контроля: тесты, устный опрос, письменный опрос, устное сообщение по теме, кроссворды, практические работы, лабораторные работы, контрольные работы.
Урок – экскурсия.

Урок № 2,  66,     Экскурсия в плодовый питомник.

Формы и средства контроля

     Формированию познавательного интереса детей к предмету и творчеству способствуют разнообразные типы уроков, формы и методы проведения занятий, которые соответствуют современным требованиям педагогики сотрудничества: 

1. урок – сообщение новых знаний, где широко используются элементы выступлений учащихся о результатах поисковой работы на заданную тему (народные промыслы родного края).

2. Комбинированные уроки: сообщение новых знаний + практикум: повтор с вариациями; сообщение новых знаний + практикум: импровизация.

3. Обобщающие уроки: уроки-викторины, урок – игра, урок-путешествие, урок-беседа.

Важным элементом в обучении учащихся является совершенствование способов практической деятельности школьников на уроках технологии, как условие их творческого развития. Это происходит через игровые моменты, музыкальное и поэтическое оформление практических заданий, постоянная смена наглядных  материалов.

Формы контроля: тесты, устный опрос, письменный опрос, устное сообщение по теме, кроссворды, практические работы.

Методические  материалы: 
При организации занятий учащихся по технологии используются различные методы  и средства обучения: 

-словесные методы обучения ( рассказ, объяснение, лекции, беседа, работа с учебником).,

-наглядные методы: ( наблюдения, иллюстрация, демонстрация наглядных пособий, презентаций).

-метод проектной деятельности , как индивидуальной так и групповой.

Литература

1. Технология: 7 класс: Учебник для учащихся общеобразовательных учреждений. Под редакцией В.Д. Симоненко. Москва Издательский центр «Вентана-Граф» 2012 г.

2. Тесты по технологии «Обслуживающий труд» 5-7 классы. С.Э. Макруцкая

      3.  В помощь учителям « Аппликация» А. Н. Малышева, Н. В. Ермолова.

Материально-техническое обеспечение.

Для отражения количественных показателей в требованиях используется следующая система символических обозначений:

· К – для каждого ученика (15 ученических комплектов на мастерскую плюс один комплект для учителя);

· М – для мастерской (оборудование для демонстраций или использования учителем при подготовке к занятиям, редко используемое оборудование); 
· Ф– для фронтальной работы (8 комплектов на мастерскую, но не менее 1 экземпляра на двух учеников,);
· П – комплект или оборудование, необходимое для практической работы в группах, насчитывающих несколько учащихся (4-5 человек);
	№
	Наименования объектов и средств материально-технического обеспечения
	Необходимое количество
	Примечания

	
	
	Основная школа.


	
	

	
	
	Направления технологической подготовки
	Есть в наличии
	%

Соотно-шение
	

	
	
	Технический труд
	Обслуживающий труд
	Сельскохозяйственный труд
	
	
	

	1.
	  Библиотечный фонд (книгопечатная продукция)

	1. 
	Стандарт основного общего образования по технологии
	М
	М
	М
	1
	100
	Стандарт по технологии, примерные программы, рабочие программы входят в состав обязательного программно-методического обеспечения мастерских технологии. 

В библиотечный фонд входят комплекты учебников, рекомендованных или допущенных Министерством образования и науки Российской Федерации.

При комплектации библиотечного фонда полными комплектами учебников целесообразно включить в состав книгопечатной продукции, имеющейся в кабинете технологии, и по несколько экземпляров учебников из других УМК по основным разделам предмета технологии. Эти учебники могут быть использованы учащимися для выполнения практических работ, а также учителем как часть методического обеспечения кабинета.  

	2. 
	Примерная программа основного общего образования по технологии
	М
	М
	М
	1
	100
	

	3. 
	Рабочие программы по направлениям технологии
	М
	М
	М
	1
	100
	

	4. 
	Учебники по технологии для 7 класса
	К
	К
	К
	4
	100
	

	5. 
	Рабочие тетради  для 7 класса
	К
	К
	К
	-
	-
	

	6. 
	Комплект дневников наблюдений за развитием сельскохозяйственных растений и животных
	
	
	К
	4
	100
	

	7. 
	Другие дидактические материалы по всем разделам каждого направления технологической подготовки учащихся
	М
	М
	М
	-
	-
	Сборники учебных проектов, познавательных и развивающих заданий, а  также контрольно-измерительные материалы по отдельным разделам и темам.

	8. 
	Нормативные материалы (ГОСТы, ОСТы, ЕТКС и т.д.) по разделам технологической подготовки
	М
	М
	М
	2
	100
	2 экз. на мастерскую

	9. 
	Справочные пособия по разделам и темам программы
	М
	М
	М
	2
	100
	2 экз. на мастерскую

	10. 
	Методические пособия для учителя (рекомендации к проведению уроков)
	М
	М
	М
	2
	100
	

	11. 
	Методические рекомендации по оборудованию кабинетов и мастерских 
	М
	М
	М
	1
	100
	

	2.
	Печатные пособия

	
	Таблицы (плакаты) по  безопасности труда ко всем разделам технологической подготовки
	М
	М
	М
	5
	80
	

	
	Таблицы (плакаты) по  основным темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся 
	М
	М
	М
	12
	80
	При  выделении основных тем раздела следует ориентироваться на примерные программы по направлениям технологической подготовки 

	
	Раздаточные дидактические материалы по темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся 
	К,

П
	К,

П
	К,

П
	6
	100
	Технологические карты, схемы, альбомы и другие материалы для индивидуального, лабораторно-группового или бригадного  использования учащимся

	
	Портреты выдающихся деятелей науки и техники
	М
	М
	М
	-
	-
	Комплекты портретов для различных разделов направлений технологической подготовки

	
	Плакаты и таблицы по профессиональному самоопределению в сфере материального производства и сфере услуг.
	М
	М
	М
	6
	90
	

	3.
	
Информационно-коммуникационные средства 

	
	Мультимедийные моделирующие и обучающие программы, электронные учебники по основным разделам технологии.
	М
	М
	М
	-
	-
	Мультимедийные материалы должны быть доступны на каждом рабочем месте, оборудованном компьютером.

Электронные базы данных и Интернет-ресурсы должны обеспечивать получение дополнительной информации, необходимой для творческой деятельности учащихся и расширения их кругозора.

	
	Электронные библиотеки и базы данных по основным разделам технологии. 
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Интернет-ресурсы по основным разделам технологии.
	М
	М
	М
	1
	100
	

	4.
	Экранно-звуковые пособия

	
	Видеофильмы по основным разделам и темам программы
	М
	М
	М
	1
	10
	

	
	Видеофильмы по современным направлениям развития технологий, материального производства и сферы услуг.
	М
	М
	М
	2
	10
	

	
	Таблицы-фолии и транспоранты-фолии по основным темам разделов программы
	М
	М
	М
	-
	-
	Могут использоваться специальные подборки иллюстративного материала, учитывающие особенности авторских программ 

	
	Комплекты диапозитивов (слайдов) по различным темам и разделам программы
	М
	М
	М
	-
	-
	

	5.
	Технические средства обучения

	
	Экспозиционный экран на штативе или навесной
	М
	М
	М
	1
	100
	С размерами сторон не менее 1,25х1,25 м.

	
	Видеомагнитофон (видеоплейер) 
	М
	М
	М
	1
	100
	Диагональ телевизора – не менее 72 см. Возможно использования «видеодвойки».

	
	Телевизор с универсальной подставкой 
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Цифровой фотоаппарат
	М
	1
	100
	Для подготовки дидактического материала к уроку, использования для внеклассной работы

	
	Мультимедийный  компьютер 
	М
	М
	М
	1
	100
	Тех. требования: графическая операционная система, привод для чтения-записи компакт дисков, аудио-видео входы/выходы, возможность выхода в Интернет. С пакетами прикладных программ (текстовых, табличных, графических и презентационных).

	
	Сканер(
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Принтер( 
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Копировальный аппарат(
	М
	М
	М
	1
	100
	Возможно использование одного экземпляра оборудования для обслуживания нескольких мастерских и кабинетов технологии

	
	Мультимедийный проектор(
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Плоттер
	М
	М
	
	-
	-
	

	
	Графопроектор (Оверхед-проектор)
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Диапроектор
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Средства телекоммуникации
	М
	М
	М
	1
	100
	

	6.
	Учебно-практическое и учебно-лабораторное оборудование

	
	Аптечка
	М
	М
	М
	1
	100
	Содержание аптечки обновляется ежегодно

	
	Халаты
	К
	К
	К
	6
	100
	Должны выдаваться учащимся во всех мастерских при проведении практических работ

	
	Очки защитные
	К
	К
	К
	6
	100
	Должны выдаваться учащимся при проведении работ, требующих защиты глаз

	
	Раздел: Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов

	
	Верстак столярный в комплекте
	К
	
	
	6
	100
	

	
	Набор для выпиливания лобзиком
	К
	
	
	6
	100
	

	
	Набор столярных инструментов школьный
	К
	
	
	5
	80
	

	
	Конструкторы для моделирования простых машин и механизмов
	
	
	
	5
	80
	

	
	Конструкторы для моделирования технологических машин и механизмов
	Ф
	
	
	-
	-
	

	
	Наборы сверл  по дереву и металлу


	М
	
	
	1
	100
	Два набора на мастерскую. В соответствие с профилем работ, выполняемых в мастерской

	
	Прибор для выжигания
	К
	
	
	6
	100
	

	
	Набор инструментов для резьбы по дереву
	К
	
	
	6
	100
	

	
	Наборы контрольно-измерительных и разметочных инструментов по дереву и металлу
	К
	
	
	1
	100
	В соответствие с профилем работ, выполняемых в мастерской

	
	Стусло поворотное
	М
	
	
	1
	100
	

	
	Струбцина металлическая
	К
	
	
	-
	-
	

	
	Колода
	М
	
	
	-
	-
	

	
	Верстак слесарный в комплекте
	К
	
	
	1
	100
	

	
	Набор слесарных инструментов школьный
	К
	
	
	1
	100
	

	
	Набор напильников школьный:
	К
	
	
	1
	100
	

	
	Набор резьбонарезного инструмента
	П
	
	
	1
	100
	

	
	Набор обжимок, поддержек, натяжек для клепки
	П
	
	
	1
	100
	

	
	Ножницы по металлу рычажные
	М
	
	
	1
	100
	

	
	Печь муфельная


	М
	
	
	-
	-
	Для закалки и отпуска инструмента и заготовок

	
	Приспособление гибочное для работы с листовым  металлом
	М
	
	
	-
	-
	

	
	Наковальня 30кг
	М
	
	
	1
	100
	

	
	Электроинструменты и оборудование для заточки инструментов
	М
	
	
	1
	100
	Демонстрационный комплект электроинструментов и оборудования используется учителем для объяснения теоретического материала и подготовки заготовок к урокам. Учащиеся могут быть допущены только к работе с оборудованием, сертифицированным для использования школьниками соответствующего возраста.

	
	Электроинструменты и оборудование для сверления отверстий
	М, П
	
	
	1
	100
	

	
	Электроинструменты и оборудование для точения заготовок из дерева и металла
	М, П
	
	
	1
	100
	

	
	Электроинструменты и оборудование для фрезерования заготовок из дерева и металла
	М, П
	
	
	-
	-
	

	
	Электроинструменты и оборудование для шлифования поверхностей
	М, П
	
	
	-
	-
	

	
	Электроинструменты и оборудование для заготовки материалов (роспуск, фугование)
	М
	
	
	-
	-
	

	
	Лабораторный электрощит
	М
	М
	М
	1
	100
	Устанавливаются в мастерских дерево и металлообработки.

	
	Устройство защитного отключения электрооборудования
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Система местной вентиляции
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Раздел: Технологии ведения дома

	
	Комплект инструментов для санитарно- технических работ
	П
	П
	П
	1
	100
	

	
	Комплект инструментов для ремонтно-отделочных работ
	П
	П
	П
	1
	100
	

	
	Комплект вспомогательного оборудования для ремонтно- отделочных работ
	П
	П
	П
	1
	100
	

	
	Сантехнические установочные изделия
	Ф
	Ф
	Ф
	-
	-
	

	
	Комплект бытовых приборов и оборудования для ухода за жилищем, одеждой и обувью
	М
	М
	М
	1
	100
	Подбор приборов и оборудования должен отражать передовые технологии 

	
	Раздел: Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

	
	Станок ткацкий учебный 
	
	М
	
	-
	-
	

	
	Манекен 44 размера (учебный, раздвижной)
	
	М
	
	1
	100
	

	
	Стол рабочий универсальный 
	
	К
	
	1
	100
	

	
	Машина швейная бытовая универсальная
	
	К
	
	4
	100
	

	
	Оверлок
	
	М
	
	-
	-
	Два экз. на мастерскую.

	
	Комплект оборудования и приспособлений для влажно-тепловой обработки
	
	М
	
	1
	100
	Два комплекта на мастерскую.

	
	Комплект инструментов и приспособлений для ручных швейных работ
	
	К
	
	6
	100
	

	
	Комплект инструментов и приспособлений для вышивания 
	
	К
	
	6
	100
	

	
	Комплект для вязания крючком 
	
	К
	
	6
	100
	

	
	Комплект для вязания на спицах 
	
	К
	
	6
	100
	

	
	Набор шаблонов швейных изделий в М 1:4 для моделирования 
	
	П
	
	6
	100
	

	
	Набор приспособлений для раскроя косых беек 
	
	М
	
	5
	100
	Пять  экз. на мастерскую.

	
	Набор санитарно-гигиенического оборудования для швейной мастерской
	
	К
	
	1
	100
	

	
	Шаблоны стилизованной фигуры
	
	П
	
	6
	100
	

	
	Набор измерительных инструментов для работы с тканями
	
	К
	
	6
	100
	

	
	Раздел: Кулинария

	
	Санитарно-гигиеническое оборудование кухни и столовой 
	
	М
	
	
	
	

	
	Фильтр для воды
	
	М
	
	4
	100
	Четыре экз. на мастерскую.

	
	Холодильник
	
	М
	
	-
	-
	

	
	Печь СВЧ
	
	М
	
	1
	100
	

	
	Весы настольные
	
	М
	
	2
	100
	Два экз. на мастерскую.

	
	Комплект кухонного оборудования на бригаду (мойка, плита, рабочий стол, шкаф, сушка для посуды)
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Электроплиты
	
	П
	
	2
	100
	

	
	Набор кухонного электрооборудования 
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор инструментов и приспособлений для механической обработки продуктов
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Комплект кухонной посуды для тепловой обработки пищевых продуктов
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор инструментов и приспособлений для тепловой обработки пищевых продуктов
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор инструментов для разделки рыбы
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор инструментов для разделки мяса
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Мясорубка (электромясорубка)
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор инструментов и приспособлений для разделки теста
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Комплект разделочных досок
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор мисок эмалированных
	
	П
	
	1
	100
	

	
	Набор столовой посуды из нержавеющей стали
	
	К
	
	1
	100
	

	
	Сервиз столовый
	
	М
	
	1
	100
	Два сервиза на 6 персон на мастерскую.

	
	Сервиз чайный 
	
	М
	
	1
	100
	Два сервиза на 6 персон на мастерскую.

	
	Набор оборудования и приспособлений для сервировки стола
	
	М
	
	1
	100
	Два экз. на мастерскую.

	
	Разделы: Растениеводство. Животноводство.

	
	Весы технические с разновесами
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Весы аналитические с разновесами
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Лупа
	
	
	Ф
	4
	100
	

	
	pH- метр
	
	
	М
	1
	100
	

	
	прибор для демонстрации водных свойств почвы
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Сушильный шкаф
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Термометры для измерения температуры воздуха и почвы 
	
	
	П
	1
	100
	

	
	Барометр
	
	
	Ф
	1
	100
	

	
	Часы
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Лотки для сортировки семян
	
	
	Ф
	10
	100
	

	
	Наборы сит
	
	
	П
	1
	100
	

	
	Планшеты
	
	
	Ф
	1
	20
	

	
	Мерительные и разметочные инструменты и приспособления
	
	
	П
	6
	100
	

	
	Горшки цветочные
	
	
	50М
	10
	100
	

	
	Чашки Петри
	
	
	20М
	-
	-
	

	
	Очки защитные
	
	
	1Ф
	6
	100
	

	
	Фартуки
	
	
	К
	6
	100
	

	
	Разборная Теплица
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Инкубатор на 50 яиц
	
	
	М
	1
	100
	

	
	Овоскоп
	
	
	М
	
	
	

	
	Комплект инструментов и оборудования для работы на школьном учебно-опытном участке
	
	
	1Ш
	6
	100
	

	
	Комплект малогабаритной сельскохозяйственной техники (мини трактор или мотоблок с комплектом навесных орудий)
	
	
	1Ш
	1
	100
	

	
	Раздел: Электротехнические работы

	
	Демонстрационный комплект электроизмерительных приборов
	М
	М
	М
	1
	100
	Состав комплекта определяется на основе примерной программы по соответствующему  направлению. 

	
	Демонстрационный комплект радиоизмерительных приборов
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Демонстрационный комплект источников питания
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Демонстрационные комплекты электроустановочных изделий.
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Демонстрационный комплект радиотехнических деталей
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Демонстрационный комплект электротехнических материалов
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Демонстрационный комплект проводов и кабелей
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Комплект электроснабжения
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Лабораторный комплект электроизмерительных приборов
	Ф
	Ф
	Ф
	3
	100
	

	
	Лабораторный комплект радиоизмерительных приборов
	Ф
	Ф
	Ф
	3
	100
	

	
	Лабораторный набор электроустановочных изделий
	Ф
	Ф
	Ф
	3
	100
	

	
	Конструктор для моделирования источников получения электрической энергии.
	К
	К
	К
	-
	-
	

	
	Конструктор для сборки электрических цепей
	К
	К
	К
	6
	100
	

	
	Конструктор для моделирования подключения коллекторного электродвигателя, средств управления и защиты 
	К
	К
	К
	-
	-
	

	
	Конструктор для сборки моделей простых электронных устройств
	К
	К
	К
	1
	20
	

	
	Ученический набор инструментов для выполнения электротехнических работ
	К
	К
	К
	6
	100
	

	
	Провода соединительные
	К
	К
	К
	1
	100
	

	
	Раздел: Черчение и графика

	
	Ученический набор чертежных инструментов
	К
	К
	К
	6
	100
	

	
	Прибор чертежный
	К
	К
	К
	6
	100
	

	
	Набор чертежных инструментов для выполнения изображений на классной доске
	М
	М
	М
	1
	100
	

	7. 
	Специализированная учебная мебель

	
	Аудиторная доска с магнитной поверхностью и набором приспособлений для крепления плакатов и таблиц 
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Компьютерный стол 
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Секционные шкафы (стеллажи) для хранения инструментов, приборов, деталей
	М
	М
	М
	2
	100
	Количество определяется потребностью конкретной мастерской и зависит от ее площади и типов (вместимости) средств хранения инструментов и оборудования

	
	Ящики для хранения таблиц и плакатов
	М
	М
	М
	1
	100
	

	
	Укладки для аудиовизуальных средств (слайдов, кассет и др.)
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Штатив для плакатов и таблиц 
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Специализированное место учителя
	М
	М
	М
	1
	100
	Предназначено для демонстрации инструментов, оборудования, объектов труда и приемов работы

	
	Ученические лабораторные столы 2-х местные с комплектом стульев
	Ф
	Ф
	Ф
	-
	-
	Количество мастерских, кабинетов и классов для изучения технологии в школе определяется количеством реализуемых направлений технологической подготовки.

	8.
	Модели (или натуральные образцы)

	
	Динамическая модель школьного учебно-опытного участка
	
	
	М
	-
	-
	

	
	Модели сельскохозяйственных орудий труда и техники 
	
	
	М
	-
	-
	

	
	Модели электрических машин
	М
	
	
	-
	-
	

	
	Комплект моделей механизмов и передач 
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Модели для анализа форм деталей
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Модели для демонстрации образования аксонометрических проекций
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Модели образования сечений и разрезов
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Модели разъемных соединений
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Раздаточные модели деталей по различным разделам технологии
	К
	К
	К
	-
	-
	

	9.
	Натуральные объекты
	
	
	
	
	
	

	
	Коллекции изучаемых материалов 
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Расходные материалы (пиломатериалы, фанера, красители, метизные изделия, шкурка, металлопрокат, ножовочные полотна, пилки для лобзика, материалы для ремонтно-отделочных работ, удобрения, средства защиты растений, пленка полиэтиленовая, бумага фильтровальная, горшочки и кубики торфяные и т.д.)
	М
	М
	М
	1
	40
	Количество расходных материалов определяется исходя из выбранных объектов труда школьников

	
	Комплект образцов материалов и изделий для санитарно-технических работ
	М
	М
	М
	-
	-
	

	
	Комплект образцов материалов  для ремонтно-отделочных работ
	М
	М
	М
	1
	100
	

	10
	Игры и игрушки

	
	Игры и игрушки, развивающие пространственное воображение
	П
	П
	
	1
	20
	Могут быть использованы как образцы объектов при выполнении школьниками учебных проектов

	
	Игры и игрушки, развивающие техническое мышление
	П
	П
	
	1
	20
	

	
	Игры и игрушки, развивающие образное мышление
	П
	П
	
	1
	20
	


.

Таким образом оснащенность составила 70 
4Интернет ресурсы

	№ п/п
	Наименование издания
	Издательство

	1
	Сайт департамента образования, культуры и молодежной политики Белгородской области:
	http://www.beluno.ru/


	2
	Сайт Белгородского регионального института ПКППС
	http://ipkps.bsu.edu.ru/



	3
	Сайт академии повышения квалификации г. Москва
	http://www.apkro.ru



	4
	Федеральный российский общеобразовательный портал:
	http://www.school.edu.ru



	5
	Федеральный портал «Российское образование»:
	http://www.edu.ru



	6
	Образовательный портал «Учеба»
	: http://www.uroki.ru



	7
	Сайт электронного журнала «Вестник образования»
	http://www.vestnik.edu.ru



	8
	Сайт федерации Интернет образования
	http://teacher.fio.ru



	9
	Всероссийская олимпиада школьников
	http://rusolymp.ru/


	10
	Сайт издательского центра «Вентана – Граф»
	http://www.vgf.ru




Тесты к разделу « Кулинария» 7 класс

     1. При сервировке стола ( с ножом) вилку кладут:


а) в тарелку;


б) справа от тарелки;

 
в) слева от тарелки;

     2. Витамин «С» больше всего содержится в ______________

     3. Виды тепловой обработки мяса:  варка, _________, тушение, ___________,  припускание. 

     4.Мясные субпродукты это:  _______________________________________

     5. К столовой посуде не относят: 


а) тарелки;


б) соусницы;


в) ложки;


г) вилки;


д) разделочные доски;

     6. Последовательность первичной обработки овощей:


а) промывание; 4


б) нарезка; 5


в) очистка; 3


г) сортировка; 1


д) мойка; 2

     7. Яйца, срок хранения которых от 7 до 30 дней называются:


а) столовыми;


б) диетическими;

     8. Для приготовления бутербродов хлеб нарезают толщиной:


а) 2 см;


б) 1-1,5 см;


в) 2,5 см;

     9. Перечислите способы заготовки продуктов________________________

     10. Кисломолочными продуктами являются:


а) молоко;


б) кефир;


в) творог;


г) мороженое;


д) сметана;

     11. Последовательность  первичной обработки рыбы:


а) очистка от чешуи; 2


б) потрошение; 3


в) оттаивание; 1


г) промывание; 4


д) разделка на филе или кусочки; 5

     12. Каких каш не бывает:


а) вязких;


б) твердых;


в) жидких;


г) рассыпчатых;

     13. Для жарения не рекомендуется применять:


а) сливочное масло;


б) жир;

в) растительное масло;

     14. Витамины разрушаются быстрее при варке овощей:


а) в алюминиевой посуде;


б) в эмалированной посуде;

     15. Морс готовят из:

а) клюквы;

б) черники;

в) брусники;

     16. К съедобным дикорастущим травам относят:


а) одуванчик;


б) сныть;


в) мокрица;


г) крапива;


д) белена;

     17. Назовите продукты, которые производят способом консервирования сахаром_______________________

     18. Варить варение можно в:


а)  эмалированной посуде;


б) алюминиевой посуде;


в) медном тазу;

     19. К традиционным русским напиткам относятся:


а) сбитень,


б) мёд,


в) квас,


г) компот,


д) морс

     20. К горячим напиткам относятся:


а) чай,

б) кисель, 

в) кофе,

г) какао

21.Наибольшее количество витамина А содержится в :


а) свёкле,


б) моркови,

в) помидорах

22. При нарезке лука можно использовать следующие формы:


а) кольца,


б) кубики,


в) крошка,


г) полукольца

23. Омлет, приготовленный только из яично-молочной смеси, называется:


а) смешанный,


б) натуральный

24. Канапе –это бутерброд:

а) закрытый,

б) закусочный,

в) открытый

25. Из какой зерновой культуры производят крупу «Геркулес»?


а) пшеница,


б) рис,


в) овёс,

г) просо,


д) гречиха
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